
UNA STORIA TUTTA ITALIANA

b�n appétit!

MENÙ

Nos plats sont susceptibles de contenir différents types d’allergènes.
Nous vous prions de bien vouloir nous informer de toute allergie dont nous devrions tenir compte.

Max. 4 plats différents par table
1 addition par table

Takeaway



ANTIPASTI

Bruschetta Mista  (2 pers. / 3pers.)                                                                                               18 / 28 

Dégustation de pains cuits au four 
Tomate, ail, basilic  •  Jambon de Parme, mozzarella, tru!e  •  Aubergines, ricotta  •  Ail, mozzarella, anchois

Gazpacho Verde  
Gazpacho vert, melon, burrata, tomates tricolores 

17,50

Crudo di Parma 
Jambon de Parme, parmesan, "gues, framboises 

17,90

Bresaola 
Bresaola ‘ravioli’, burrata, crème au parmesan, tru!e 

16,50

Carpaccio di Manzo 
Carpaccio de boeuf 

21,50

Vitello Tonnato 
Filet de veau avec un sauce au thon, câpres, anchois

21,50

Duo di Crocchè 
Croquette de crevettes et asperges  •  Croquette de cabillaud et pommes de terre

16,50

Le 6 Ostriche  
6 huitres

22

Pepata di Cozze  ± 500 gr 
Sauté de moules, sauce tomate, ail, persil 

17,50

Code di Gamberi alla Marinara 
Crevettes, vin blanc, jus de poisson, tomates cerises, ail, basilic, épices 

19,50

Sardine & Gamberoni à la Plancha 
Sardines et gamba grillées à la plancha 

21

Antipasto Gourmet  (min 2 pers.) 
Sélection d’entrées

24,50 

p.p.



I  PRIMI :  PASTA

Paccheri ai Frutti di Mare 
Paccheri, fruits de mer, sauce tomate (en papillote) 

23

Spaghetti verdi alle Vongole Veraci & Bottarga 
Spaghetti verts artisanaux, palourdes, citron vert, poutargue, vin blanc 

23

Raviolo Aperto all’Astice 
Feuilles de lasagne gratinées, homard, légumes croquants, tru!e 

26,50

Tagliatelle verdi alla Genovese 
Tagliatelles vertes artisanales,, langoustines, crevettes, tomates cerises, pesto de basilic, parmesan 

21,50

Ravioli alla Marinara  
Ravioli, crustacés, crevettes rouges de Sicile, ’eau' de tomates cerises 

22,50

Tagliatelle verdi cacio e pepe  
Tagliatelles vertes artisanales, 'cacio e pepe', chips de pancetta

19,50

Risotto al Baccala Mantecato  
Risotto, morue, œufs de saumon, asperges vertes

26

Tagliolini all’Ossobuco  
Tagliolini, sauce ossobuco, moelle, parmesan

26

Spaghettino alla Trapanese  
Spaghettini, anchois, chapelure, ail, pecorino

21,50

Tagliolini al Tartufo con Porcelli & Porcini  
Tagliolini, cèpes, porcelet, tru!e

27,90

Involtino di Pasta alla Norma  
Rouleau de pâte, aubergine frite, ricotta, sauce tomate

19

Gnocchi ai 4 Formaggi & Noci  
Gnocchi, quatre fromages, noix

17,50

Cannelloni ‘Veggie’ 17,50

Lasagna Tradizionale 16

Spaghetti alla Bolognese 16

Spaghetti alla Carbonara 16

Spaghetti all’Amatriciana 16



I  SECONDI :  PLATS PRINCIPAUX 
 Tous nos plats sont servis avec des gnocchis et une ratatouille de légumes

Branzino  
Loup de mer, courgette, champagne, agrumes

34

Tartare di Pesce  
Tartare de thon, noix de Saint-Jacques, saumon

35,50

Tataki  
Thon, sésame, roquette, pignons de pin, tomates séchées, sauce balsamique soja

34,50

Salmone 
Saumon norvégien, asperges, crevettes, sabayon salé

34

Ossobuco  
Jarret de bœuf dans une sauce tomate

30,50

Tagliata di Manzo  
Entrecôte en tranche, roquette, copeaux de parmesan, tru!e, balsamique

34

Filet Pur Rossini  
Filet pur de Blanc-Bleu Belge, foie gras d'oie, tru!e, balsamique

40

Tomahawk steak  (2 pers.  —  ± 1,2 kg) 
Tomahawk (bœuf) avec sauce au choix

88

Saltimbocca alla Romana  
Escalope de veau, jambon de Parme, sauge, beurre, vin blanc

26

Agnello alle Erbe  
Délicates brochettes d'agneau, jus d'agneau, romarin

24

Filet mignon ‘Pata negra’  
Filet mignon de porc, noix, moutarde, calvados

30



PIZZE 
Toutes nos pizzas sont disponibles en format calzone

Margherita 
Base (sauce tomate, mozzarella, origan)

12

Vegetariana 
Base, légumes frais

16

Quattro Formaggi 
Base, quatre fromages

17,50

Speciale 
Base, jambon, champignons, salami piquant

16

Amalf itana 
Base, mozzarella de bu#onne, tomates cerises, olives, champignons, roquette

16,50

Salame Piccante 
Base, salami piquant

14

Capriccio 
Base, jambon, artichauts, olives, champignons, anchois

16

Frutti di Mare 
Base, fruits de mer, huile à l’ail

17,50

Calabrese 
Base, n'duja piquante, burrata, olives, artichauts, tomates séchées, roquette

17,50

Galati 
Base, champignons des bois, olives, oignon frais, pancetta, taleggio

17,50

Tonno & Cipolla 
Base, thon, oignon frais

14

Leggera 
Base, mozzarella di bu!ala, tomates cerises, pesto, basilic frais

15

Siciliana 
Base, anchois, olives, câpres, huile à l’ail

16

Carpaccio 
Base, carpaccio de bœuf, roquette, copeaux de parmesan, tru!e

19,50

Romanella 
Base, jambon de Parme, roquette, copeaux de parmesan

18

Scampi & Salmone 
Base, scampis, saumon frais, tomates cerises tricolores, courgette, pesto au basilic

19,50

Vivaldi 
Base, salami piquant, quatre fromages, oignon rouge frais, poivron, huile à l'ail

16,50

Mafiosa 
Base, salami piquant, jambon, œuf dur, oignon frais, tomates fraîches, champignons

16,50



Panna Cotta 
Café, caramel, amande

8

Mousse al Cioccolato 
Mousse au chocolat

8

Tiramisu Classico 8

Crème Brûlée 8

Cheesecake  
Fruits des bois

10

DOLCI



merci beaucoup.

052/46 39 00
www.iltuoristorante.com

        iltuoristorante

MENÙ

Lundi, Mercredi
18.00 - 22.30

Jeudi, Vendredi, Samedi, Dimanche
12.00 - 14.30  &  18.00 - 22.30

Mardi
Fermé


